
むくげ食道楽（１０５） 

「四季の韓国料理・七川」  飛田雄一 
（『むくげ通信』327 号、202411.24 より） 

 

 
 

 コロナも終わり、グルメの会が復活しています。

が、私は今年８月にコロナにかかりました。３回、

ワクチンを売ったので、3

打数１安打です。友人

で、ワクチン7回、コロナ

４回。7 打数 4 安打の人が

いました。びっくりで

す。 
（サムゲタン、グツグツといっています） 

 

   
（メニューです。読めますか？） 

 

 今回のグルメは、韓国家庭料理「七川（チルチ

ョン）」。JR六甲道から南へ５分。国道２号線桜口

交差点の南西角です。この店、私は、何度も行っ

ていました。グルメの会でも当然行っているだろ

うと思っていました。が、ホームページにあるグ

ルメの記録をみると、行っていませんでした。そ

れでは、行かないわけにはいきません。 

 

 

 

   
（ピーナツと○、名前を忘れたが美味しかった／ナムル） 

 

   
（チジミ、セトリとエゴマ。写真をとるまえにとられて

しまいました） 

 

 2019年のネット記事に「暑い夏は韓国料理で元

気に!神戸・六甲道で 25 年!」とあります。とい

うことは、30年前に開店したことになります。 

 先代のママは面倒見がよくて、神戸大学の韓国

人留学生がアルバイトしていたように思います。

現在もママ（娘さん）も面倒見がよい感じです。

前のママさんもお元気のようです。その数日前に、

親子で、故郷の巨済島に行って来られたそうです。

実家があるのでしょう。七川は巨済島近くの島

「七川島」の名前、とのこと。 

 参加者は、１０名。にぎやかでした。信長、深

田、飛田がカップルで。あと、堀内、山根、大和、

金東秀。ママと相談して、メニューはアラカルト。 

 キム、ナムルから始まって、サムゲタン（参鶏

湯）、セロリチジミ、エゴマのチジミ、オモニの

ポテトサラダ、牡蠣豆腐チゲ、ゆで落花生などな

ど。そして、ビール瓶がならび、焼酎、マッコリ

の瓶がならびました。ママもおどろきの、飲みっ

ぷりでした。 

 飲みっぷりは、深田晃二、金東秀、大和、堀内、

信長正義の順か？ 山根、飛田は、最近弱くなっ

ているよう。いいことだが、さびしい・・・。 

 むくげグルメの会は、2 か月に一度です。案内

はむくげの会メーリングリストで配信します。参

加希望者は、飛田 hida@ksyc.jp まで連絡くださ

い。メーリングリストに登録します。グルメ会は、

だいたい阪神間の韓国料理店。焼肉店でないほう

がこのましい。値段は、4～5000 円がのぞましい。

ご紹介、ご参加をよろしくお願いします。 

 

●七川（ちるちょん）／住所：神戸市灘区友田町

4-4-22（阪神新在家駅から徒歩 3 分、JR 六甲道

駅から徒歩 5 分）電話番号：078-821-8666


